envirolyte

Caseificio Pienine in Lithuania EU- Formaggi Freschi

A sinistrail production manager, adestrail proprietario



envirolyte

In questo caseificio si producono 3.500 kg al giorno di formaggi freschi. Il latte che
entra é controllato e sela conta delle cellule supera 400.000, e respinto.
Fatto con un'anticaricetta lituana, si producono 3 tipi di formaggio con spezie
diverse.

Si usa ANK per ladisinfezione di tutte le appar ecchiature, le pezze ei contenitori.
| parametri dell' Anolyte Neutro sono FAC 300ppm e redox 500-550 mV. In
precedenza usavano anche vapor e ed ora hanno buoni risparmi su energiae

di disinfettanti. Controllati dalle Autorita, non hanno avuto riscontri negativi
negli ultimi 3 anni.

EL 900 con uscita di Catholyte.
|| Catholyte & anche miscelato 1:1 con il deter gente, con un risparmio del 50%
di deter gente.



Confezionamento e sagomatura



Areadi produzione e uffici

Un vivo ringraziamento al personale del caseificio per il caldo benvenuto ele
utili informazioni forniteci.



